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淡路島ぶどうのティーソーダ

Awaji Grape 
Tea Soda ￥720

淡路島産のぶどうを贅沢に使用した自家製シロップに、

ぶどうゼリーを合わせ、アールグレイティーとソーダで割ったドリンク。

￥720

淡路島ぶどうスカッシュ

Awaji Grape 
squash

淡路島産のぶどうを贅沢に使用した自家製シロップに、

ぶどうゼリーを合わせ、ソーダで割った爽やかなドリンク。

カラメルパンプキンラテ

Caramel Pumpkin
Late

(Hot/Ice) ￥750
淡路島牛乳とこっくりとしたかぼちゃを使用したラテ。

マスカルポーネホイップに猫のチョコレートを添えたドリンク。
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＋￥300

〇Hotコーヒー 　    〇Hotカフェラテ　 〇Hotアールグレイ   〇淡路島珈琲牛乳　   〇オレンジジュース

〇Iceコーヒー
〇Iceカフェラテ
〇Iceアールグレイ
〇淡路島牛乳

CAKE SETDRINK

+Oreo cookie

Lotus Biscof f
+￥80

＋オレオ
/ロータス

ビスケッ
ト

ヨーグルトアイスボウル
バナナ＆ベリー

￥1200Yogurt ice bowl
Banana & Berry

淡路島ヨーグルトを使用したグリークヨーグルトアイスに

バナナとイチゴ、ブルーベリーをトッピング。

蜂蜜とココナッツが風味とアクセントをプラス。

チョコレートソースの味をお選びください

チョコレート/ストロベリー/キャラメル

紫芋のバスクチーズケーキ

Purple sweet potato
Basque cheesecake

 紫芋の自然な甘みを生かした色鮮やかな一品。

チーズケーキですが、どこか軽くさっぱりとした味わい。

￥900

￥1350

ヨーグルトアイスボウル
黒ゴマ＆サツマイモ

Yogurt ice bowl
Black sesame & sweet potato 

淡路島ヨーグルトを使用した 黒ゴマフレーバーの

自家製グリークヨーグルトに、サツマイモと栗の甘露煮をトッピング


